
Saucisses 
fumées à 
la dinde

Sans gluten

Sans lactose

Viande de dinde 
à 100 %



MODE DE CUISSON

INSPIRATIONS CULINAIRES

PARFAITES POUR...

AVANTAGES

Ingrédients :

Manipulation :

CARACTÉRISTIQUES

Saucisses fumées à la dinde Butterball

Dinde, Eau, Amidon 
de maïs modifié, 
Dextrose, Sel, Lactate 
de potassium, Phosphate 
de sodium, Épices, 
Érythorbate de sodium, 
Oignon en poudre, 
Saveur de fumée, 
Diacétate de sodium, 
Nitrite de sodium.

Garder au congélateur, 
à une température 
inférieure à -18 °C (0 °F).

• Les stations-service
et les dépanneurs

• Contiennent moins de gras que les saucisses de porc et de

bœuf ordinaires

• Excellente source de protéines

• Faites de « véritable » viande de dinde (aucune séparation mécanique)

Code de produit : 
41263 

Unités par caisse :
96 saucisses fumées

Poids unitaire :
12 x 450 g 

Poids de la caisse :
5.4 kg

Durée de conservation : 
1 an

Allergènes :
Peut contenir des œufs

Sans gluten

Sans lactose

TURKEY BURGER WITH SMASHED AVOCADO AND PICKLESHOT-DOGS À LA DINDE ET AU CHEDDAR

SAUCISSES FUMÉES À LA DINDE GRILLÉES 
ET BRIE SUR PAIN BRETZEL

Cuisinière :

Barbecue :

Per 1 frank (56g) / pour 1 saucisse (56 g)

Porter une casserole d’eau à ébullition. Faire bouillir les 
saucisses fumées pendant 5 à 6 minutes. Cuire à une 
température minimale de 165 °F (74 °C).

Faire cuire à feu doux pendant 7 à 10 minutes en retournant à 
l’occasion. Cuire à une température minimale de 165 °F (74 °C).

HOT-DOGS À LA DINDE HAWAÏENS 
AVEC SALSA JUTEUSE AUX ANANAS

• Les établissements
de soins de santé

• Les restaurants

• Les établissements

• Les installations sportives

Viande de dinde 
à 100 %

Pour obtenir des idées de recettes et la liste complète des produits de volaille de marque 
Butterball, visitez le butterball.ca/fr/


