
Dindon effiloché

Viande de  
dindon  

blanche ou 
brune



Dindon à effilocher Butterball

DÉCONGÉLATION :
Décongeler le produit au réfrigérateur.

SUR LA CUISINIÈRE :
Retirer le contenu du sac et réchauffer à feu moyen pendant 4 à 6 
minutes en remuant fréquemment.

CUISSON DANS LE SAC :
Placer le produit décongelé dans une casserole d’eau bouillante et 
laisser bouillir à feu moyen-élevé pendant 20 à 25 minutes.

Cuire jusqu’à ce que la température interne atteigne 74 ºC (165 ºF).

SOUPE HONGROISE AU DINDON EFFILOCHÉ

MACARONI AU FROMAGE CRÉMEUX  
AVEC DINDON BARBECUE EFFILOCHÉ 

NACHOS AU DINDON EFFILOCHÉ,  
AU CHOU ET À L’ANANAS CARAMÉLISÉ

Exceldor Foods Ltd.
6775 Financial Drive, Suite 101,  
Mississauga, Ontario L5N 0A4

Ontario • Ontario 1-800-387-7760
Quebec • Québec 1-877-320-8006
Atlantic • Atlantique 1-902-468-1254
West • Ouest 1-800-363-6635

MOD. 05.09.2019

Code de produit :  
POITRINE :  41187 
CUISSE :  41189

Unités par caisse :  
6

Poids unitaire : 
Environ 1 kg

Poids de la caisse : 
Environ 6 kg

Durée de conservation :  
365 jours

Allergènes :  
Aucun

Ingrédients : 

POITRINE :  
Poitrine de dindon, Eau, 
Sel de mer, Sucre de canne, 
Fécule de pomme de terre, 
Carraghénane, Épices.

CUISSE :  Cuisse de dindon, 
Eau, Sel de mer, Sucre de 
canne, Fécule de pomme 
de terre, Carraghénane, 
Épices.

Manipulation :

Le produit doit être 
conservé à l’état congelé 
et entreposé à une 
température inférieure à 
-18 °C (0 °F).

MODE DE CUISSON

INSPIRATIONS CULINAIRES

PARFAIT POUR. . .

AVANTAGES

• Hôtels

• Restaurants

• Institutions

• Établissements de soins de santé

• Centres sportifs et lieux de 
divertissement

• La cuisson dans le sac assure la salubrité des aliments

• Excellente source de protéines

CARACTÉRISTIQUES
Polyvalent

Entièrement cuit

Pour plus d’idées de recettes et la liste complète des ingrédients des produits à base de volaille, rendez-vous au butterball.ca

Calories 100
Lipides 2 g
 Saturés 0,5 g
 + Trans 0 g
Glucides 1 g
 Fibres 0 g 0 %
 Sucres 1 g 1 %
Protéines 20 g
Cholestérol 60 mg
Sodium 450 mg 19 %

Potassium 250 mg 5 %
Calcium 10 mg 1 %
Fer 1 mg 6 %

* 5% ou moins c’est peu, 15% ou plus c’est beaucoup

Valeur nutritive
par (100 g)

% valeur quotidienne*
3 %
2 %

 

Calories 130
Lipides 7 g
 Saturés 3 g
 + Trans 0 g
Glucides 1 g
 Fibres 0 g 0 %
 Sucres 1 g 1 %
Protéines 17 g
Cholestérol 60 mg
Sodium 450 mg 19 %

Potassium 250 mg 6 %
Calcium 20 mg 1 %
Fer 1.5 mg 9 %

* 5% ou moins c’est peu, 15% ou plus c’est beaucoup

Valeur nutritive
par (100 g)

% valeur quotidienne*
9 %

15 %

 

POITRINE : 

CUISSE :


