
Boulettes de 
dinde maigre 
pour burgers

Pratiques

Sans gluten

Viande maigre



MODE DE CUISSON

INSPIRATIONS CULINAIRES

PARFAITES POUR...

AVANTAGES

Code de produit :

Unités par caisse :

Poids unitaire :

Poids de la caisse :

Durée de conservation : 

Allergènes :

Ingrédients :

Manipulation :

CARACTÉRISTIQUES

Boulettes de dinde maigre pour burgers Butterball

Barbecue et gril : ne pas décongeler.

Dinde, Cassonade, 
Sel de mer, 
Dextrose, Extrait 
de levure autolysée, 
Protéine de maïs 
hydrolysée, Sel, 
Oignon en poudre,
Saveurs naturelles.

41372

30 boulettes

5 oz (142 g)

1 an

Aucun

Garder au
congélateur, 
à une température 
de -18 °C (0 °F).

•	 Les restaurants

•	 Les établissements

•	 Les établissements 
    de soins de santé

•	 Nul besoin de décongeler le produit.

•	 Contiennent moins de gras que les boulettes de bœuf.

•	 Excellente source de protéines.

•	 Viande de dinde à 100 %.

4,26 kg (30 x 5 oz)

Pratiques

Sans gluten

Viande maigre

BURGER DE DINDE AVEC PURÉE D’AVOCAT ET CORNICHONS

BURGER DE DINDE DÉJEUNER SUPRÊME 
AVEC OEUFS TOURNÉS ET BACON

BURGER DE DINDE AUX POMMES ET AU CHEDDAR

BURGER DE DINDE STYLE TACO 
AVEC CROUSTILLES AU MAÏS

Badigeonner légèrement d’huile végétale les boulettes 
SURGELÉES. Cuire les boulettes à feu moyen pendant 5 
minutes d’un côté. Retourner les boulettes, puis poursuiv-
re la cuisson de 5 à 7 minutes, ou jusqu’à ce qu’elles soient 
entièrement cuites. Un thermomètre inséré au centre des 
boulettes doit indiquer au moins 165 °F  (74 °C). 

Ne pas décongeler.

Per 1 patty (142g) / Pour 1 boulette (142 g)

•	 Les installations sportives

Pour obtenir des idées de recettes et la liste complète des produits de volaille de marque 
Butterball, visitez le butterball.ca/fr/


